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Toujours dans la série des grandes fraditions locales, voild. un établissement
situé lout en haut des montagnes, & presque 2000 m d'altitude, enneigé thiver,
dans un envimnnement extréme maeis magnifigue. On y grimpe par remonte-
penie, puis des chemins de neige. on y respire Un air fres pur auguel il convient
de shobituer un peu, faute d'oxygene en suffiscnce. Mais, 1a haut, fouf [&]
haut, le paysage est exceptionnel. Le Moni Blanc vous domine.

La fomille Blanchet posséde les chalets depuis longtemps, les enfants en ont faif
un restaurcnt et guelgues chembres.. Franck ef Carcle, fiennent les lleux avec
une ardeur peu commune, e comme hiver. lIs se sonl entoures de jelries
comme eux qui fravaillent dans une ambiance fres amicale. Aussl, le succes
ast au rendez-vous. Teujours complet aussi bien le restaurant ef sa ferasse gue
le chalet & proximile ol se fiennent les chambres foul confort

Menus: les deux spécialités de la maison font fureur. Le Risofto Alpin mis au point
par Franck et le Farcement de leur grand-mere. Ce dernier plat est sans doute

! v e — le plus réputé dans la région, chague
famille en fait depuls des lusires, a chague
fois différents selon les cuisinieres. Ici,
celle recette impligue ges pomimes de
terre cerfes, mais aussi des pommes. des
pruneauy, des raising ef des oeufs, Jadis,
c'était le plat de féte des paysans, cuif le
femps d'Une messe, manges en ranches
grillées a la poéle, consenve foule une
sermnaine, gccompagne d'un bon vin
blane de Savoie ou dune Mondeuse
comme icl le farcement vous wales
pour lengtemps. Autre precision: fouies
les viandes proviennent du berall familicl
éleve en ferme voisine. ( sauf entrecote
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